
Vorspeisen   
  

„Burrata“ 
Rucola/Tomate/Röstbrot 

18,-  
Ziegenkäspraline  

in der Schüttelbrotpanade gebacken 
Preiselbeerschmand/Gemüsesalat 

17,-  
Tatar vom Thunfisch & SashimiLachs 

milde Wasabikrem 
Asiasalat 

21,- 
 Carpaccio vom Rinderfilet 

Parmesan/Pflücksalat 
19,- 

Rinderkraftbrühe 
Kaspressknödel/Schmelzzwiebeln 

8,- 
Schweizer Käseschaumsuppe 

geräucherte Entenbrust 
Bauernbrotcroûtons 

9,- 
Kartoffelschaumsuppe mit Räucherlachs 

9,- 

Hauptgang 
Zanderfilet & Riesengarnelen 

SafranRisotto/Gemüse 
35,-  

Lachsfilet & Gamba 
in der Pinienkernkruste 

Süßkartoffelpüreé/Gemüse 
34,- 

Kürbis-Parmigiana 
Parmesanfondeau/Salat  

22,- 
„BBQ“ vom Rinderfilet 

Dips  
Gemüse/Kartoffel-Wedges 

34,- 
Kalbsrückensteak 

Balsamicoreduktion/Pilze 
Parmesan-FregolaSarda/Salat 

33,- 
  

Lende vom Chiemgauer WiesenRind 
Cognac-Pfefferrahmsoße 

Gemüsekörbchen/Kartoffelgratin 
38,-   

Rosa gebratene Hirschlende   
Preiselbeerjús/Kürbis/Apfel-Rotkohl 

Ricottagnocchi  
35,- 

Dessert   
Karamellisierter Topfenschmarr’n  

Zwetschgenröster /Walnusseis 
14,- 

„Gewürzbirne“ 
weißes Nougateis/Mandelkrokant 

Orangen-Schokoladensoße 
14,- 

Variation vom Käse 
Chutney/ligurische Oliven 

16,-   


