q/a’zspeisen
” Knédel Tuis”

.S)pinat—, /Qote/geete, & opfenknéc[e/

é’zaune /3utte’z/ pa’zmescm

geé’zatene Steinpi/ze
18

” /gu’z’zata )

/Quco/a/ Balsamico— Rote /geete

P, im'enke’me
17

:Ziegenkdse in dex Sc/zdtte/b’zotpanac[e
gebacken

P, i/ze/ gemasesa/at

18

.S)uppen

g’zeye’zzefz—J( dsesc/zaumsuppe
7 empu’zagemdse

ge’zduc/te’ztes gntené’zastc/wn
9

1% inc[e’zk’zaﬁéw/le
X asp’zegknéc[e[/ Sehmelzzwiebeln
8

J( a[bsé’zatst’zuc[e/suppe

8
anuptgang

:Zarw[e’gﬁlet & gaméa

Kiirhis-Frischkeserisotto / Lucchini
7 omate

30

K, iesenga’me/en sill —sc;za’zf
Ananas- W]ango - C/zutney

Wokgemdse/ BasmatiKeis
35

’Vegeta’zisc/w K a’zéis— 1% armigiana
Tomaten- pap’zikasugo

S /zimeji Pilze / Blattsalate

19

S)cllweinefi/et in dev Brezen- pankopanac/e
Sdgka’ztoﬁ[e/pd’zeé/ /Oi/ze
Salat

26

Kalbslendchen in leichter Salbe:-
Litronensobe

j;zaﬁ[e/gnocc/li/ Gemdse

27

ﬁngus/mc{emt@ak
geb’zatene Steinpi[ze
K a&toﬁ[e[gmtin/ Sulat

39

Suf & Tuf

/gaye’zisc/les /Qinc/e’gq[et & /Qiesenga’me[en
Aausgemac/ztes j-’zaﬁ[e/ketc/zup
g’zi/[gemase / K a’ztoﬁ[em/(/edges

48

fbesse’zt

/_g/utomngen— & yuzuSo’zéet
?’zac/zte/ Mimbeermark

14

K a’zame/[isie’zte’z I op][enscllma’z’z n
:Zwetsc/zgen’zéste’z

Walnusseis

13

Viriation vom Kise
jeigen— Wa/nugc/lutney
/igu’zisc/te O/iven

15



